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AL ASSOCIACIO DE

L LAn COMERCIANTS

Ajuntament de Llanca CAP DE CREUS DE LLANGA
www.llanca.cat

APARCAMENT DE LA GOLA
PORT DE LLANCA

DE 19:30H A 03:00H.
SERVEI DE TAPES DE 19:30H R 23:00H
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TAPES

Can Narra

- Arros amb sepiaii

a seva tinta Q@ -4€

-Entrepé de calamars () Q €) - 4€

El Vaixell

- “La gilda“ d’anxova, oliva,”piparra’,
bacalla i pa amb tomaquet Q@ ) - 4€
-“La russa“ amb tonyina, caviar

de salméibrots QO Q@ O O - 4¢

Inu Sushi
- Pollastre Karaage @e -4€
- Yakisoba de verdures

i shiitake @@ @) - 4€

L’'Obrador d’en Funset

- Mojito cheesecake () - 4€
-El nostre lemon pie () - 4€

La Cantina
-Truita de patates () () - 4€
-Pop alagallega ) - 4€

La Formqtgerla
- Assortit de formatges G@ 4€

MOS -Espai de
tapes La Goleta
-Nems vietnamites amb salsa
tailandesa i maionesa de
limo-menta @ﬁ -4€

- Risotto d'arros aquerello
amb ceps i parmesad de

24 mesos D.oP. ()-4¢€

Pastisseria Ricart

-Baba al rom, amb cremoés
de xocolata blanca
alavainilla @O 00— 4€
- Albercoc i xocolata
caramelitzada amb

streussel dametlla 9 00 -

4€

Peixateria
Semprecalma

- Pintxos d’anxova
“Cap de Creus” Q) - 4€

Vins a cdrrec
dels Cellers:

- Celler Brugarol

- Espelt Viticultors
-Hugas de Batlle

- Masetplana

Allergens:

0000000026060

crustacis gluten peix mol-lusc lactics

-Terra Remota
-Vinyes dels Aspres

CERVESA DE ROSES

Copes a cdarrec
dels bars:

- Glops
- El Cardijillo

soja frults de mostassa sulfits

sesam

NSO

Pizzeria Anem-hi

- Burrata: tomata, mozzarellq,

formatge burrata, pesto, festucs, oliva

de kalamataisal @O O D - 4¢

- La Llanganenca: tomata, mozzarella,
formatge stracciatella, tartar de gamba
blanca & escamarld amanit amb oli dels
caps, ceba tendra, llima, cibulet, oli d’oliva

i pebre negre @0 e@— 4€

TOC’S
- Brownie amb gelat de

vainila OO © - 2¢

- Xuxet de crema amb un toc

de vainilla () () - 4€

Voramar

Vieira parmentier de patata i

pernil ibéric 09@ -4€
“BUN” Pa bao de pollastre thai
iformatge Comté @0 -4€

AIGUA,
REFRESC,
V11 CERVESA



